
                                                              

Prix Quant. Total

Bourriche 24 huîtres  35,00 €

Bourriche 50 huîtres  60,00 €

SYLVESTRA 100 % SAUVIGNON BLANC (Argentine) 15,00 €

LES TURITELLES D’ALTUGNAC ORIGINES (IGP PAYS D'OC) 15,00 €

FENAUT-BAILLY (Villedommange) Brut Harmonie 25,00 €

FENAUT-BAILLY (Villedommange) Cuvée Inès Premier Cru 35,00 €

PREVOTEAU-PERRIER (Damery) La Vallée 25,00 €

PREVOTEAU-PERRIER (Damery) Cuvée Extra-Brut-Vielles Vignes 35,00 €

Pack découverte 110,00 €

L'ASBL a été créée pour proposer une centre d'accueil et de soins pour les enfants handicapés de 0 à 7 ans

L'ASBL BABY BULLE est agréée par l'AVIQ en tant que Service d'Accueil Spécialisé pour jeunes (SASJ).

Adresse (Rue & n°) : 

Code Postal & Localité : 

Nom, Prénom :

GSM :

Adresse e-mail :

Les bénéfices de cette action seront reversés au profit de l'association BABY BULLE ASBL

HUÎTRES  BRETONNES n°3

VIN BLANC 

MONTANT TOTAL: 

Faites parvenir votre commande en renvoyant ce bon complété à rotarynvm@outlook.be.     

CHAMPAGNES

Le Brut Harmonie est un Champagne issu d'un assemblage de 20%Chardonnay, 30%Pinot Noir et 50% Pinot Meunier qui résume le savoir-faire de la maison Fenault Bailly. Les trois 

cépages se lient avec précision au sein de cette cuvée fraîche et fruitée.

L'enlèvement de votre commande se fera le vendredi 20 décembre 2024, de 17h à 19h, 

chez Marc Braffort (Sobelfisc) Chée de Waterloo 415B 5002 Namur

Cuvée composée de 3 cépages : 30% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 40% Meunier . La résultante de ce mélange est sans aucun doute un champagne délicat et élégant. Cette bouteille 

présente un bel équilibre.

Ce€te cuvée authetique est le reflet de l'encépagement de notre vignoble laisse exprimer le vin dans son état pur en totale liberté. Par son très faible dosage, la bouche est droite avec 

beaucoup de finesse et de fraîcheur, une belle expérience. 1/3 Chardonnay, 1/3 Pinot Noir, 1/3 Meunier.

Envie de découvrir ces deux maisons avec des styles différents et complémentaires. N'hésitez pas à vous faire plaisir . 

Date ultime de commande : samedi 14 décembre 2024. 

Numéro de TVA :

Ce vin est le reflet d’une expression du Sauvignon au féminin. Il est également d’un bouquet complexe et séduisant. Ce vin charmeur, flatteur, a un caractère floral et fumé (représentatif 

du cépage Sauvignon) très harmonieux. Ce vin blanc sec exprime sa typicité à travers son élégance fruitée, sa rondeur et sa persistance.

40% Mauzac, 40% Chardonnay, 10% Chenin, 10% Sauvignon   L’aromatique de l’amande douce et du cerisier en fleurs, recouvrent une lumière dorée tirant sur le vert pâle. Son volume 

de chair à la fois gras et ample emporte votre bouche vers une finale fraîche et dynamique

Les huitres se conservent 10 jours si les conditions de conservation ont été respectées. De notre côté, cela sera le cas. La période idéale pour les déguster est entre 3 et 9 jours après leur 

emballage. Nous garantissons la fraicheur des huitres pour être consommées jusqu'au 25 décembre inclus.

Adresse de facturation (si nécessaire) :

Cette cuvée "terroir" est vinifiée depuis la création de la marque en 1946. Ce brut est issu d'un subtil assemblage 20% Chardonnay,80% Pinots. Elle présente une belle expression sur le 

fruit.

 Le paiement doit être fait par versement bancaire sur le compte du Rotary Namur Val Mosan

BE35 0689 3251 0537 avec la communication « Commande HVC2024-NOM-PRÉNOM ». 

La commande sera effective à la réception du paiement.


